Traditionelles Indisches
Restaurant

Karte zum Mitnehmen

(alle Gerichte zum Mitnehmen/Lieferservice)

Tel. 0 82 21 - 200 75 50
Tel. 0 82 21 - 200 75 51

Marktplatz 16 - 89312 Giinzburg

Mob. 0 173 - 457 86 17
Fax: 0 82 21 - 200 75 52

info@restaurantsafran.de
www.restaurantsafran.de

Mitten in Giinzburgs Altstadt nur 8 Minuten vom Legoland

Offnungszeiten:
taglich von 11.00 — 14.30 Uhr und 17.30 — 23.00 Uhr
Kein Ruhetag

Catering und Partyservice
Gerne veranstalten wir fiir Sie auch alle gewlinschten,
geschlossenen Gesellschaften (Hochzeiten, Kommunionen,
Konfirmationen, Geburtstagsfeiern etc.) Buffet moglich.
Sprechen Sie mit uns. Wir beraten Sie gerne.
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Suppen

Mulagatany
Scharfe exotische Suppe mit Linsen, Hiihnerfleisch,
Curryblattern und Reis

Dal - Shorba

Indische Linsensuppe

Sabzi - Shorba

Indische Gemusesuppe

Lachsan - Shorba
Indische Knoblauchsuppe

Chicken - Shorba

Indische Hiihnerfleischsuppe

Tomaten - Shorba
Indische Tomatensuppe

Kalte Vorspeisen

Chicken-Chat

Huhnerfleisch- und Kichererbsensalat

Warme Vorspeisen

Euro

3,50

3,00
3,30
3,30
3,50

3,50

4,50

Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips
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serviert. Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet.

Onion Ring Pakoras ¢
Zwiebelringe kraftig gewiirzt und frittiert

Paneer - Pakora ©

Frischer handgemachter Kése

Onion Bjaji ©

Zwiebeln geschnitten, kréftig gewdirzt und frittiert

Vegetable Pakora ©
Frisches gemischtes Gemiise
Fish-Pakora ¢ P

Zartes Seelachsfilet
Chicken - Pakora ¢
Zartes Huhnerfleisch

Vegetable Samosa ©
2 Pastetchen mit frischem Gemiise gefiillt

Chili Chicken Dry

Nordindische Hithnchenspezialitat
Chili Jheenga ®

Nordindische Riesengarnelenspezialitit

Gemischter Vorspeisenteller © (Veg.) (Fiir 2 Personen)
Frisches Gemiise in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert

4,00
4,50

4,10

10,90

Gemischter Tandoori-Vorspeisenteller € (Fiir eine Person) 6,50

Zartes Huihnerfleisch in verschiedenen, kostlichen Solken mariniert

und dann gegrillt im Holzkohle-Lehmofen

Gemischter Tandoori-Vorspeisenteller © (Fiir 2 Personen) 12,50

Zartes Hiihnerfleisch in verschiedenen, kostlichen Soflen mariniert

und dann gegrillt im Holzkohle-Lehmofen

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.



Frische knackige Salate Euro

30 Salat Saison 3,90
Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing, auf Wunsch
auch mit Essig und Ol

31 Tomatensalat . 3,90
Mit Zwiebeln, Essig und Ol

32 Salat Safran & ¢ 7,50
Gemischter Salat mit Shrimps, Kédse und Mais

33 Salat Indisch 7,00

Mit gegrillten Hiihnerbrustfiletstreifen, frischen Champignons, Mais,
Zwiebeln und hausgemachtem Dressing

34  Kleiner gemischter Salat 3,00
als Beilage
35  Gurkensalat 2,90

Gurken Salat

Tandoori - Khajana
Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen Holzkohle-Lehmofen aus
Indien zubereitet.

40 Vegetable Tandoori © 13,50
Hausgemachter Kdse, Blumenkohl, Tomaten, Zwiebeln, Zucchini,
Auberginen und Paprika am Spiel’ gegrillt

41 Tandoori Chicken ¢ 13,50
2 Hihnerkeulen mariniert nach einem beriihmten,
nordindischen Rezept

42  Chicken Tikka ¢ 13,50
Zarte marinierte Hiihnerfleischstiicke gegrillt
43  Achari Chicken Tikka ¢ 13,50

Zarte marinierte Hihnerfleischstiicke gegrillt, mit einer
eingelegten Mischung aus Obst - Gemtse nach traditioneller,
nordindischer Art, pikant

44 Haryali Malai Kabab ¢ 13,50

Zartes mariniertes Hiihnerfleisch in Spinat, Minze und
Koriandersofie mit Beilage

45  Botti Kabab © 15,50
Zartes mariniertes Lammfilet vom Spief8
46 Jheenga Tandoori * ¢ 19,50

Riesengarnelen in Joghurt und Gewdirzen eingelegt,
knusprig gegrillt

47  Mix-Grill-Platte & ¢ 17,70
Etwas von allen Tandoori-Kostlichkeiten

49  Fisch Tikka > ¢ 17,50
Seelachsfilet in Joghurt und Gewiirzen eingelegt, knusprig gegrillt

50 Malai Kabab ¢ 14,50

Marinierter Hiihnerbrustfilet-Spie vom Lehmofen mit feiner
wiirziger SoBe - mild

51 Safran - Teller ¢ 15,50
Gegrilltes Hithner- und Lammfleisch in frischem Gemiise,
mit Reis

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
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Hiihner - Spezialititen Euro

Chicken Curry © " Zartes Hiihnerfleisch in CurrysoBe 12,50
Chicken Korma 1 12,50

Zartes Huhnerfleisch in NusssofRe mit Kokosnussflocken
und gemahlenen Mandeln

Chicken Sabzi ¢ 13,00
Zartes Huihnerfleisch mit verschiedenem, frischem Gemiise

in Currysol’e

Karahi Murgh ¢ 13,50
Gegrilltes Hiihnerfleisch in Currysofie mit Paprika,

Zwiebelstiicken und Joghurt - in der Pfanne serviert

Chicken Jalfrezi 13,50
Gegrilltes Hiihnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und

griinem Chili, scharf

Chicken Vindaloo 13,00
Hihnerfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa, sehr scharf

Butter Chicken ¢ 13,00
Zartes Huhnerfleisch in Butter-Tomaten-SolSe

Tandoori Chicken Masala ¢H 13,50
Gegrilltes Hiihnerfleisch in Masalasofle

Murgh Nilgiri 13,50

Zartes Hihnerfleisch mit Korianderblattern, in orientalischer
KréutersoRe mit Kokosnussmilch, griinem Chili, Minze und Spinat

Chicken Saag 13,50

Zartes Hiihnerfleisch mit Spinat nach beriihmter ,Nordindischer Art”

Mango Chicken &H 13,50

Zartes Huhnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sofe

Chili Chicken 13,50

Zartes Huihnerfleisch nach beriihmter ,Nordindischer Art” - scharf

Lamm - Spezialititen

Rogan Josh € Zartes Lammfleisch in Rogan-CurrysoRe 13,00
Mutton Kashmiri ¢ 14,50
Zartes, mariniertes Lammfilet aus dem Holzkohle-Lehmofen

mit frischem Joghurt, Ingwer - wird in der Pfanne serviert

Bhunna Ghosht 13,50
Gebratenes Lammfleisch mit Tomaten und Rostzwiebeln in

kraftiger SofSe

Saag Ghosht 13,00
Zartes Lammfleisch mit Spinat nach beriihmter ,Nordindischer Art”
Mutton Khumb Wala &1 13,50

Zartes Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch und
Ingwer in Mandel-Safransof8e

Mutton Vindaloo 13,50
Zartes Lammfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa (sehr scharf)
Karahi Ghosht ¢ 13,50

Gebratenes Lammfleisch in CurrysoBe mit Paprika,
Zwiebelstiicken und Joghurt in der Pfanne serviert

Mutton Nilgiri 13,50
Zartes Lammfleisch mit Korianderbldttern, griinem Chili, Minze,
Spinat und Krduter in orientalischer Soe mit Kokosmilch, mittelscharf

Dahi Ghosht “M 13,50
Zartes Lammfleisch in Curry-Joghurt-Mandel-Sol%e

Lamm - Boti Masala © " Zartes Lammfilet in MasalasoRe 14,00

Mango Lamm &1 14,00
Zartes Lammfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sole

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
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Rindfleisch - Spezialititen Euro

Beef Curry © 13,00
Zartes Rindfleisch in Currysofe

Beef Masala " 13,50
Zartes Rindfleisch in Masalasofle

Beef Sabzi 13,50
Rindfleischstiicke mit frischem Gemiise in kraftiger Solle

Beef Saag 13,50
Rindfleischstiicke und Spinat nach beriihmter, ,Nordindischer Art”

Beef Bhunna 13,50
Zartes Rindfleisch mit Tomaten und Rostzwiebeln in kréftiger Sole

Beef Vindaloo 13,50
Zartes Rindfleisch mit Spezialgewtirzen aus Goa, sehr scharf

Mango Beef 1 14,00

Zartes Rindfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sole

Enten - Spezialitaten

Ente Vindaloo 16,50
Zartes Entenbrustfilet mit Spezialgewiirzen aus Goa, sehr scharf

Ente Sabji 16,50
Zartes Entenbrustfilet mit verschiedenem, frischen Gemiise

Karahi Ente ¢ 16,90

Zartes Entenbrustfilet in Currysofe mit Paprika, Zwiebelstiicken

und Joghurt - in der Pfanne serviert

Ente Khum Wala ¢ H 16,90
Zartes Entenbrustfilet mit frischen Champignons, Knoblauch,

Ingwer in Mandel-Safran-Sofe

Ente Jalfrezi 16,50
Zartes Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und

griinem Chili, scharf

Ente Mango Khatta Mittha " 16,90
Zartes Entenbrustfilet mit frischer Mango, Ananas in Mango-Safran-
Cashewnuss-Sofe, fein gewdirzt

Ente Safran ¢ H 16,90

Zartes Entenbrustfilet mit Pfifferlingen in MasalasoB8e

Fisch - Spezialitaten

Fisch Chili > ¢ 15,50
Seelachsfilet in ChilisoRe, sehr scharf

Fisch - Masala ™ ¢ 14,50
Seelachsfilet nach , Ostindischer Art” zubereitet

Karahi Fisch P ¢ 14,50

Frisches Seelachsfilet in fein ausgewahlten Gewiirzen mit Paprika,
Zwiebelstiicken, in der Pfanne serviert (pikant)

Fisch Mango P ¢ 14,50
Seelachsfilet mit frischer Mango-Safran-Cashewnuss-SoR8e
Jheenga-Curry 5 ¢ 16,50
Riesengarnelen in Currysofle mit feinen Gewdirzen

Jheenga - Masala ® ¢ H 17,50
Riesengarnelen in kraftiger MasalasofRe

Jheenga Khumb Wala & ¢ H 16,90

Riesengarnelen mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer
in Mandel-Safran-SoRRe

Jheenga - Jalfrezi & ¢ 16,90

Riesengarnelen mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und griinem Chili, scharf

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
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Vegetarische - Spezialititen Euro
Baigan Ka Bharta 12,50

Frische Auberginen priert mit Zwiebeln und Tomaten,
kréftig gewlirzt

Dal Makhani ¢ 10,00
Indisches Nationalgericht: Schwarze Linsen mit Butter zubereitet
Bombay Alu 8,50
Kartoffeln in kréftiger Zitronengrassofe, sehr scharf

Dal Tarka ¢ 9,50
Indisches Nationalgericht: gelbe Linsen mit Butter zubereitet

Navratan Korma ¢ 9,90
Frisches Gemiise in Kokosnuss-Sahne-SolRe

Paneer Lababdar ¢ 10,50
Hausgemachter Kase mit Zwiebeln und Tomaten mit Sole

Palak Paneer ¢ 10,50
Kréftiger Spinat mit hausgemachtem Kase

Shahi Baingan & " 9,50

Auberginen mit hausgemachtem Kése und Ingwer in
MandelsoRe, fein gewdirzt

Shabzi Kofta ¢ 11,00
GemiisekloBchen mit wiirziger Currysole

Chana Masala & " 9,50
Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer

Karahi Paneer ¢ 12,50

Frischer, gebratener hausgemachter Kase mit Paprika und Zwiebel
in CurrysoRe, in der Pfanne serviert

Bhindi Do Pyaza © 11,90
Frisches indisches Okra-Gemiise mit Tomaten, Zwiebeln in Currysofie
Mixed Vegetables 10,50
Gemischtes frisches Gemiise, pikant gewiirzt

Paneer Butter Masala ¢ 10,90
Frischer hausgemachter Kase in einer Butter-Masala-Sofe

Mixed Vegetables Jalfrezi 10,90

Verschiedene gemischte Gemuse werden nach traditioneller
,Nordindischer Art” - in der Pfanne serviert, wiirzig

Mango Mixed Vegetables < " 10,50
Frisches gemischtes Gemiise mit frischer Mango-Safran-
Cashewnuss-Sofse

Malai Kofta &H 11,00
Ballchen aus Kartoffeln und Gemiise mit Mandeln, Rosinen und
Cashewniissen in Weizenmehl frittiert, in wiirzig-milder Sofle

Chili Paneer ¢ 12,50
Gegrillter hausgemachter Kdse mit Paprika und Zwiebel in
Tomaten-Chili-Solke nach beriihmter ,Nordindischer Art” - scharf

Reis - Spezialititen

Vegetables Biryani 11,50
Mit frischem, gemischten Gemise

Chicken Tikka Biryani " 12,50
Hihnerfleisch mit Mandeln und Rosinen

Mutton Kashmir Biryani " 12,50
Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen

Shajahani Biryani & " 13,70
Mit Hiihnerbrust- und Lammfleischstreifen, Shrimps und Nuissen
Jheenga Biryani " 16,70

Riesengarnelen mt Mandeln und Rosinen

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
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Tandoori Brot - Spezialititen Euro
Frisches gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Lehmofen

Nan# Ovales Brot aus Hefeteig 2,50
Roti A Flaches Vollkornfladenbrot 2,20
Prantha # Mehrschichtiges Vollkornbrot mit Butter 2,70
Mint Prantha * Gefiillt mit frischer Minze 4,90
Vegetable Prantha * Gefiillt mit frischem Gemiise 3,60
Paneer Kulcha * ¢ Hefeteigbrot gefiillt mit hausgemachtem Kase 3,90
Lachsan Kulcha * Hefeteigbrot gefiillt mit Knoblauch 3,50
Keema Nan * Hefeteigbrot gefiillt mit Lammfleisch 3,90
Pappad 2 Stiick Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen 2,10
schmackhaften SoBen

Pashawari Nan # Hefeteigbrot mit Kokosnuss und Rosinen 3,90

Thalis nach Art des Hauses
Verschiedene Gerichte auf einem Teller

Vegetable Thali » ¢ 14,50
3 Verschiedene Gemiisegerichte, Raita, Salat, Nan und Basmati-Reis
Safran Thali ~ ¢ 16,50

2 verschiedene Fleischgerichte, Gemusegericht, Raita, Salat, Nan und
Basmati-Reis

Fisch Thali # P ¢ 17,90
3 verschiedene Fischgerichte, Raita, Salat, Nan und Basmati-Reis

Wir servieren lhnen unsere Thali auf original indischen Platten nach
indischer Tradition.
Wir stellen Thnen auch gerne Thalis fiir 2 Personen zusammen

Vegetable Thali fiir 2 Personen * ¢ 30,00
Mit 6 verschiedenen Gemiisegerichten
Safran Thali fiir 2 Personen * ¢ 34,00

Mit 4 verschiedenen Fleischgerichten und 2 verschiedenen
Gemiisegerichte

Spezial-Menii fiir 2 Personen * ¢ 45,00
Lassen Sie sich tiberraschen, mit indischem Mangoschnaps

Beilagen
Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen.
Wir verwenden fiir unsere Joghurts nur frische Milch.

Plain Dahi € Einfacher Joghurt 2,50
Alu Raita € Kartoffel-Joghurt 3,45
Kheere Ka Raita ¢ Gurken-Joghurt 3,80
Pulao Rice € Basmati Reis mit hausgemachtem Kise und Erbsen 4,80
Egg Fried Rice €/ Gebratener Eier-Reis 5,10
Plane Rice 2,50
Dessert

Mango-Creme mit Vanilleeis © 4,50
Lychees mit Vanilleeis ¢ 4,50
Firni ¢ Honigmilch mit Reis, Mandeln, Pistazien und Niissen 4,50
Kulfi ¢ H Honigmilch mit Mandeln und Pistazien 4,50
Gulab Jamun € Billchen aus Milch in Honig gebacken 4,50
Safran Teller &1 5,90
Lassen Sie sich tiberraschen, auch fiir 1 Person moglich

Safran Teller ¢ H 9,50

Spezielles Uberraschungs-Menii fiir 2 Personen

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.



Mittagskarte

Montag bis Freitag 11.00 - 14.30 (aufer an Feiertagen)

Euro

Zu jedem Menii servieren wir lhnen einen gemischten Salat.

Mo1
M02

MO03

Mo04
MO05

Mo6
Mo07
M08
M09
M10
M11
M12
M13
M14
M15
M16
M17
M18
M19
M20
M23

M24

M25

Dal Makhani

Navratan Korma © frisches Gemiise in Kokosnuss-
Sahne-SoRe

Vegetable Jalfrezi © verschiedene Gemiise nach
traditioneller ,Nordindischer Art”

Chicken Sabzi © Hihnerfleisch mit frischem Gemiise
Punjabi Chicken- oder Lammcurry € Zartes Hiihner-
oder Lammfleisch in nordindischer Currysol%e - scharf
Mango Chicken oder Lamm © " Zartes Hithner- oder
Lammfleisch, frische Mango-Safran-CashewsoRe, fein gewiirzt
Chana Chicken € Zartes Hihnerfleisch in Kichererbsen
und Curry-Masala-Solle

Chicken Alu Saag © Hiihnerfleisch und Kartoffeln mit
indischem Spinat

Chicken Tikka-Masala © € Zartes Hiihnerfleisch

in Masalasofe

Achari Chicken oder Lamm © € gegrillte Hiihner- oder
Lammfleischstiicke, mariniert in einer Obst-Gemiise-
Mischung, pikant

Beef Vindaloo Rindfleisch kriftig gewdirzt - sehr scharf
Beef Curry © Rindfleisch in CurrysoRe

Mutton Do Pyaza © € Lammfleisch, Tomaten, Zwiebel,
in Joghurtsofle

Lamm Okra © € Zartes Lammfleisch, Curry,

indisches Okra-Gemiise

Fisch Chili ® Rotbarsch-Filet in Chili-SoRe, sehr scharf
Fisch Badami ® ™ € Seelachsfilet in Mandel-SafransofRe
Duck Bombay © Ente in CurrysoRe

Safran Thali ¢ Gemiise, Hiihnerfleisch, Salat, Raita
Spezial Thali 3 verschiedene Gerichte -

eine Empfehlung des Kiichenchefs

Malai Kabab - Tandoori Khajana € Zarter, marinierter

Huhnerbrustspies vom Holzkohle-Lehmofen, wiirzige Solke, Nan

Tandoori Mix-Platte ¢ Etwas von allen Tandoori-
kostlichkeiten aus dem Holzkohle-Lehmofen

Nan Als Beilage frisch gebackenes Fladenbrot

aus dem Holzkohle-Lehmofen

Raita © als Beilage frischer Joghurt mit Gurken,
Kartoffeln oder Zwiebeln

Allergene Herkunft / enthalten in Produkten und Zutaten (Beispiele):
A - Glutenhaltiges Getreide ¢ B - Krebstiere  C - Ei ® D - Fisch ® E - Erdnuss ¢ F - Soja ® G - Milch
oder Laktose ® H - Schalenfriichte ¢ L - Sellerie ® M - Senf ® N - Sesam e P - Lupinen ¢ O - Sulfite
* R - Weichtiere
Zusatzstoffe:

1 - mit Farbstoff e 2 - mit Konservierungsstoffen e 3 - mit Antioxidationsmittel ® 4 - mit Geschmacksver-
starker ¢ 5 - geschwefelt ® 6 - geschwirzt ¢ 7 - mit Phosphat ¢ 8 - mit Milcheiweil’ ® 9 - mit StiRungsmittel

® 10 - enthalt eine Phenylalaninquelle ® 11 - gewachst ¢ 12

® 14 - chininhaltig 15 - Taurin

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
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